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A l l o - l a c t o s e  [.I,, 7 2 5 0  

krj-stallisicrt aus re rd .  Sclimp. (End- 
Xethanol rnit Xthaiiol. gegen Dreliung 
Ih t  durch Emulsin spalt- 1 6 9  in \\.asser) 
In r .  

harzes deckt, hat  sich, wie tins von berufener Seite iiiitgeteilt wurde, bisher 
wegen der ungiinstigen Loslichkeits -1-erhaltnisse des ,,Neutralharzes" nicht 
feststelleu lassen. Auch iiber den Zusaininenhaiig zwischen den Inhalts- 
stoffen der Kawawurzel und den Wirkungen des Kawa-Trankes, der aus 
der zerkleinerten, frischen Kurzel durch -hispressen oder -4uslaugen gewoiineii 
wird, konnen wir Litis noch keine esperinientell begriindete 170rstellung 
machen. Vielleicht sind im Kawa-Trank aul3er deiii Unrerseifbaren auch 
die in isolierter Forni unwirksamen Stoffe untei Bedingungeii \-orliander,, 
die ihre Aufnahnie durch den Organisinus und daiiiit eiiie Gixiwirktuig auf 
ihn ernioglichen. 

C)hazoll 

. .  

sclllIlp, Lr: V (in Pyridin) 
stark links 

166. B u r c k h a r d t  H e l f e r i c h  und G e o r g  S p a r m b e r g :  
Krystallisierte 6-~-d-Galaktosido-d-glucose. 

[-%us d. Chetn. Lahorntoriuni d.  Cnircrsit2t 1,cipzig.- 
(Eitigcgangeti 3111 '72.  -\pril 1933.) 

In einer Reihe 1-011 interessanten Arbeiteii haberi Po 1 o n  o 1-s 1; i un?. 
1,espagtioll) zwei neue Zucker  in der F rauenmi lch  aufgefunden. Den 
einen davon nennen sie Al l lo- lac tose  und haben ihn in reiner 1:orni isoliert. 
Sie halten es fiir nioglich, daW diese Bllo-lactose niit der friiher Ton H e l -  
f e r ich  und R such*) synthetisch hergestellten 6-[3-d-Gala k t o  5 i d o  - t i  - 

glucose  identiscli ist. 
Da der synthetische Zucker bisher nur hi ainorpher Form hergestellt 

war, haben wir ihn riacli den inzwischen verbesserten Methoden erneut 
dargestellt. Es ist gelungen, ihn in krystallisierter Forin zii gen-innen uric! 
danlit seiue Konstanten genauer zu bestinuiien. Kacli den bisher iiber die 
Allo-lactose vorliegenden Dnten ist unser synthetischer Zucker dieser 9110- 
lactose in vielen Punkten sehr ahnlicli. Eine i'bersicht der m-esentlichsteri 
Eigenschaften gibt x-orliegznde kleine Tnbe  1 le. 

174- 1 6 - 7 - d - G a l a k t o s i d o -  
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krystallisiert atis T e d .  I ;Go 
Methanol rnit dthanol.  

-- 

T,<o ;"  IS^- -74.5" 
Isgo (1l:ICh j') 

I 
(1:llIl- 

I> re1 iun:;. 



Miniiten init 12. j g fein gepulverteni wasserfreiem Calciunichlorid geschiittelt, 
claiiri 30 g Silbercarbonat und 6.3 g Jod hinzugegeben und weiter geschiittelt, 
his nach etwa z Stdn. in einer Probe in1 E'iltrat kein Halogen mehr nachzu- 
weisen ist j). Die Liisung wird abgesaugt (Kieselgur), ron eventuell vorhan- 
d t w m  Jod durch kurzes Schiitteln niit wenig Satriunithiosulfat-]os~g 
(1-proz. j befreit, mit Calciunichlorid getrocknet, bei niedrigem Ilruck zum 
klaren Sirup eingedampft, dieser durch Xufnehnien mit wenig absol. Alkohol 
und erneutes Bindanipfen \-om Chloroform miiglichst rollstiindig befreit, 
dann in j o  ccin absol. -1lkohol aufgenommen und cliese Liisung in 800 ccni 
TVasser langsam eingegossen. Es fallt cfas Oktacetat des Di-saccharids zu- 
iikchst als Sirup, der in1 Laufe yon eiiiigen Tagen krystallisiert. Durch 
iiiehrfaches Umkrystallisieren ails etwa 4- j Tln. heilkin absol. Alkohol 
(Carboraffin) erhiilt nian 11-12 g, d. ist 70:" der Theorie, an reineni Okta- 
cetnt T - O ~  den friiher heschriebeiien Eigenschaften 2 ) .  

6 - 3 - (1- C: a 1 a k t os  id  o - d - g l u  c o s e 
E k e  1,iisung von 4 g O k t a c e t a t  in 10 ccni absol .  Chloroforni wird 

hei -20" riiit 10 ccni einer .hfliisung \-on 2 g Satriuni in 100 ccm Methanol 
1-ersetzt nnd bei derselbeii Temperatur etwa 40 Min. aufbewahrt. Die dabei 
gelatinierte Liisung wircl dann init 20 ccin Eis-Wasser rerriihrt, die wal3rige 
Schicht abgeliobeii, niit Eisessig rorsichtig gegen Lackrnus gerade eben sauer 
geinacht, filtriert und unter yerniinderteni Ihuck zuni Sirup eingedampft. 
I )ieser wird in 4-5 ccm absol. Methanol geliist (eventuell gelindes Erwirmen) 
und nach Zusatz von 0.5 ccin Eisessig mit absol. Alkohol der Zucker als 
volurninoser, weikr ,  hygroskopischer Xiederschlag gefallt. Nach dem 4b- 
saugen und Trocknen iiber Chlorcalciuni wird clieser Zucker in kleinen 
Portionen in IS-zo ccni absol. Methanol, zuletzt unter gelindeni Erwarmen 
gelost. Nach einiger Zeit beginnt die Krystallisation feinster Nadelchen 
jo.S-x g ) ,  die durch Aufliisen in 4-6 ccm Wasser, Zugeben von etwa der 
gleichen Menge absol. Methanol und vorsichtiges portionsweises Fallen 
init etwa 30 ccrn absol. -1lkohol unikrystallisiert werden. Die im Toluol- 
1)ampf konstant getrocknete Substanz schmilzt bei 174-- 1 7 6 ~  unter Zer- 
setzung. 

r betragt etwa j Jfin. nach der Aiufliisiing: ;.*::' + 0 . 7 4 ~  X 
o T I I I , ' o . ~ I ~ ~ , ~ o . ~ ~ I . o  -= +j+.z( ' ,  nach 24 Stdn. :  LY = +o.4zo,  [a;: = +30.7? 

J)ie 1 ) r e l i i i i i ~  in \Ta 

3.270 mg Sbst.: j.060 nig CO?, 1.9.33 mg H20. 
C 1 2 H P 2 0 1 1  (342.2). Ber. C .+z.oQ, H 6.48. Gef. C qr:ro, I1 6.61 

Die A c e t y l i e r u n g  mit Natriumacetat und Essigsaure-anhydritl in 
der Hitze fiihrte zu dein urspriingliclien Produkt zuriick. 

Das in dcr iiblichcii W'eise liergestellte O s a z o n  wird durch J.iisen in 2 Tln. Pyridin 
initl vorsichtigcn Zusatz ron XVasser in feiiien Sidelchen krystallisiert t~hal te i i .  Schmelz- 
punkt rS8-1890. nntcr Zersetzung. 

,j.~ 3 0  nig Sbst.: 0.298 ccm S (korr.). ( z L O ,  757 mm.) 

I>reI inng in Pyridin cii. j Min. nach deni Aiuflosen = -0 .39~  X 1.833g/o.org2 x 

Eine weitere Beolmchtung rler Drelimiz war dnrch [la% Dunkrlwerrleii tlrr J,osiuig 

C,,H,,O,S, ( j20.3) .  Ber. S 10.77. Gef. N 10.97. 

0 . j  x 1.0 = -74,jO. 

nich t miiglich. 

6 Stdn. nach der --Iiifliisung LY = -o . r io ,  [cc;;'; = -.j1.6~. 

> J  H e l f e r i c h ,  Bolim 1 1 .  Xf- inkler ,  B. 63, 989 [1930: 


